
Reinanke | Karpfen | Hecht

Lebensqualität für Körper und Geist

SEMINARE

FÜHRUNGEN

Seeforelle | Saibling | Lachsforelle

Fisch kunstvoll veredelt

FISCHPRÄSENTATION

WILDFÄNGE AUS DEN TIEFEN DES WEISSENSEES

küchenfertig
filetiert
veredelt

Öffnungszeiten Fischverkauf (Juni bis Ende September)

Dienstag und Freitag     von 14.00 bis 16.00 Uhr

ANGELGUIDING

Angeln an den besten Plätzen gemeinsam mit 
Mag. Martin Müller. Termine nach Vereinbarung.

Seminar „Erfolgreich angeln am Weissensee”
jeden Mittwoch ab 14.00 Uhr

Führungen durch die Fischzucht in Neusach
jeden Montag ab 14.00 Uhr

Details zu den Seminaren und Führungen                                          
im Veranstaltungsplan

Öffnungszeiten Fischverkauf (Juni bis Ende September)

Dienstag und Freitag     von 14.00 bis 16.00 Uhr
  
und vom 30. Juni bis 01. September auch 
Samstag      von 10.00 bis 12.00 Uhr

KOSTBARKEITEN  AUS DEM KLAREN WASSER DES TEICHES

Fisch frisch | küchenfertig oder als Filet
Fisch veredelt | heißgeräuchert, kaltgeräuchert, gebeizt

Fischspezialitäten | Tatar, Pastete, süß-sauer

Fischplatten zum Genießen
Fisch zum Verschenken

Fisch zum mit nach Hause nehmen

Kostbarkeiten der Kärntner Gewässer
Wissenswertes über Fisch- und Fischzucht, Verarbeitung 
und Veredelung inkl. Produktverkostung
jeden Donnerstag ab 15.00 Uhr (von Mai bis Oktober)

DI (FH) Markus Limarutti 
Neusach 106
9762 Weissensee

+43 (0)660 2908267
ws-fisch@a1.net
www.fischart.at

Mag. Martin Müller 
Neusach 106
9762 Weissensee

+43 (0)676 5013674
info@weissenseefisch.at
www.weissenseefisch.at
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Ö�nungszeiten Fischverkauf (19.12. - 20.02.)

Mittwoch und Freitag von 14.00 bis 16.00 Uhr

außerhalb der Ö�nungszeiten auf Vorbestellung

Zusätzlich: 23.12. & 30.12. von 14.00 bis 16.00 Uhr

Fisch frisch | küchenfertig oder als Filet

Fisch veredelt | heißgeräuchert, kaltgeräuchert, gebeizt

Fischspezialitäten | Tatar, Pastete, süß-sauer

DI (FH) Markus Limarutti
Ferienhof Ho�mann
Neusach 2 | 9762 Weissensee

+43 (0)660 2908267
o�ce@fischart.at
www.ferienhof-ho�mann.at


